
 

 

COMEDOR 

 

ENTRANTES FRIOS 

 

ANCHOAS DEL CANTABRICO SELECCIÓN “FREDO”  19,00 

JAMÓN IBERICO BELLOTA RESERVA  25,00 

TERRINA DE FOIE ACOMPAÑADA DE JALEA DE MANZANA  18,00 

CEVICHE DE LANGOSTINO Y VIEIRA  18,00 

ENSALADA DE TOMATE Y EMULSIÓN DE ACEITE Y MODENA  12,00 

ENSALADILLA RUSA “MARITIMO”  9,00 

 

 

ENTRANTES CALIENTES 

 

RABAS DE CALAMAR  12,00 

NUESTRA CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO   10,00 

TACOS DE MERLUZA EN TEMPURA EN DOS SALSAS  14,00 

ALMEJAS CON LANGOSTINOS EN SALSA ROJA  20,00 

HUEVOS, SETA Y PATATA TRUFADA   16,00 

ARROZ PRESIDENTE (mínimo 2 pax.)  15,00 

ARROZ CON CARABINERO (mínimo 2 pax.)  20,00 

 

 

 

 



 

 

 

PLATOS 

 

LUBINA A LA SAL CON SALSA DE SETAS (kg)  48,00 

PESCADO DEL DIA CON VINAGRETA DE TOMATE Y ROMERO  22,00 

LOMO DE MERLUZA A BAJA TEMPERATURA  22,00 

SOLOMILLO, VERDURITAS Y REDUCCIÓN DE PX   19,00 

 

POSTRES 

 

TARTA DE QUESO HORNEADA  6,00 

HOJALDRE DE MANTEQUILLA ACOMPAÑADA DE HELADO  6,00 

QUESO CURADO DE LECHE CRUDA  6,00 

HELADO DE QUESO-MANTECADO-ESCOCES      6,00 

HELADO DE LIMÓN- MANDARINA  6,00 

Todos los postres se puedes servir en media ración  3,50 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

TERRAZA – POSTRES 

 
TARTA DE QUESO HORNEADA 6,00 

HOJALDRE DE MANTEQUILLA ACOMPAÑADA DE HELADO 6,00 

QUESO CURADO DE LECHE CRUDA 6,00 

HELADO DE QUESO-MANTECADO-ESCOCES     6,00 

HELADO DE LIMÓN- MANDARINA 6,00 

Todos los postres se puedes servir en media ración 3,50 


